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in UA
Normbezeichnung Ausgabestand _ 20185-01-03

Wasser (Roh- und Trinkwasser, Brunnenwasser, Grundwasser, Oberflichenwasser sowie Mineral- und Tafelwasser, Brauchwasser)

Probenahme von Trinkwasser aus Aufbereitungsanlagen und

DIN ISO 5667-5 (A 14) 2011-02 Rohrnetzsystemen 1.1
Wasserbeschaffenheit - Probenahme fiir mikrobiologische

DIN EN ISO 19458 (K 19) 2006-12 Untersuchungen 1.1

DEVB1/2 1971 Prifung auf Geruch und Geschmack 1.2
Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des Geruchsschwellenwertes

DIN EN 1622 (B 3) 2006-10 (TON) und des Geschmacksschwellenwertes (TFN) 1.2
Wasserbeschaffenheit - Untersuchung und Bestimmung der Farbung

DIN EN ISO 7887 (C 1) 2012-04 (Einschrankung: hier nur Verfahren A) 13

DIN 38404 (C4) 1976-12 Bestimmung der Temperatur 1.3

DIN EN ISO 10523 (C5) 2012-04 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des pH-Werts 13

DIN EN 27888 (C 8) 1993-11 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung der elektrischen Leitfahigkeit 1.3
Wasserbeschaffenheit - Quantitative Bestimmung der kultivierbaren

DIN EN ISO 6222 (K 5) 1999-07 Mikroorganismen - Bestimmung der Koloniezahl durch Einimpfen in ein 1.4
Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zéhlung von Pseudomonas

DIN EN ISO 16266 (K 11) 2008-05 aeruginosa - Membranfiltrationsverfahren 14
Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Escherichia coli und coliformen
Bakterien - Teil 1: Membranfiltrationsverfahren fiir Wasser mit

DIN EN ISO 9308-1 (K 12) 2017-09 niedriger Begleitflora 14
Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von intestinalen

DIN EN ISO 7899-2 (K 15) 2000-11 Enterokokken - Teil 2: Verfahren durch Membranfiltration 14

DIN EN ISO 11731 (K 23) 2019-03 Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Legionellen 14
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Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Clostridium perfringens -

DIN EN ISO 14189 (K 24) 2016-11 Membranfiltrationsverfahren 14
Bestimmung der kultivierbaren Mikroorganismen; Koloniezahl 22°C und
TrinkwV § 43 Absatz (3) 2023-06 36°C 1.4
Systemische Untersuchung von Trinkwasserinstallationen auf
UBA-Empfehlung 2018-12 Legionellen nach Trinkwasserverordnung - Probenahme,
mit Aktualisierung 2022-12 Untersuchungsgang und Angabe des Ergebnisses 1.4
Lebensmittel
2005 (iber mikrobiologische Kriterien fiir Lebensmittel; Probenahme
am Schlachttierkorper, nicht destruktive Probenahme
VO (EG) Nr. 2073/2005 15.11.2005 (Kratzschwamme) 2.1
Untersuchung von Lebensmitteln; Probenahme von Schlacht-
tierkdrpern zur mikrobiologischen Untersuchung (Ubernahme der DIN
ASU L 06.00-59 2016-10 EN ISO 17604: 2015-12) 2.1
Untersuchung von Lebensmitteln - Sensorische Prifverfahren -
Einfache beschreibende Priifung
(Modifikation: Umfang des Priifpanels, Anforderungen an den
ASU L 00.90-6 2015-06 Priifraum, Probenverschliisselung, Punkt 13 verkiirzte Angabe ) 2.2
Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen fir
mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln; Teil 1:
Allgemeine Regeln fir die Herstellung von Erst- und
Dezimalverdiinnungen (Ubernahme der Norm DIN EN ISO 6887-1, 2024- Mitgeltendes
ASU L 00.00-54 2025-04 12) Dokument
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Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von
Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen von
Lebensmitteln; Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von anderen
Erzeugnissen als Milch- und Milcherzeugnisse, Fleisch und
Fleischerzeugnisse, Fisch und Fischerzeugnisse (nach DIN EN ISO 6887-

ASU L 00.00-89 2019-07 4) 2.3
Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von
Dezimalverdiinnungen fir mikrobiologische Untersuchungen; Teil 5:
Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Milch- und

ASU L 01.00-1 2021-03 Milcherzeugnissen (nach DIN EN I1SO 6887-5, August 2020) 2.3
Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von Fleisch und

ASU L 06.00-1 2024-11 Fleischerzeugnissen zur chemischen Untersuchung 2.3
Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von
Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen von
Lebensmitteln; Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung Fleisch- und

ASU L 06.00-16 2019-07 Fleischerzeugnissen (nach DIN EN ISO 6887-2) 2.3
Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von Fleisch und

ASU L 07.00-1 1980-09 Fleischerzeugnissen zur chemischen Untersuchung 2.3
Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von Wurstwaren zur

ASU L 08.00-1 1980-09 chemischen Untersuchung 2.3
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Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von
Dezimalverdiinnungen flir mikrobiologische Untersuchungen - Teil 3:
Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Fisch und
Fischerzeugnissen (Ubernahme der Norm DIN EN ISO 6887-3,

ASU L 10.00-10 2021-03 Dezember 2020) 2.3
Untersuchung von Lebensmitteln - Allgemeine Hinweise fiir die
mikrobiologische Untersuchung von Mayonnaisen, emulgierten Sof3en
ASU L 20.01-2 1990-06 und kalten FertigsoRen 2.3
ASU wurde
ASU-L20.01-3 1990-06 zuriickgezogen
Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von Schokolade und
ASU L 44.00-2 1985-12 Schokoladenwaren zur chemischen Untersuchung 2.3
SOP-DD-078 2020-08 Bestimmung der Fiillmenge von Fertigpackungen 2.4
SOP-DD-079 2020-08 Bestimmung der Anteile in Lebensmitteln - gravimetrische Verfahren (2.4
Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in Eiern
ASU L 05.00-11 1995-01 und Eiprodukten 2.5
Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in Fleisch
ASU L 06.00-2 1980-09 und Fleischerzeugnissen 2.5
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes in eingefiihrt Gber
ASU L 10.00-24 2024-11 Fischen, Krusten-, Schalen- und Weichtieren und Erzeugnissen daraus |2.5 (flex) Flexibilsierung
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes in
ASU L 13.05-5 1984-05 Margarine 2.5
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Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in

ASU L 20.01/02-1 1980-05 Mayonnaise und emulgierten SoRen 2.5
Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in der

ASU L 26.04-3 1987-06 Aufgussfliissigkeit bzw. Presslake von Sauerkraut 2.5
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes von
Tomatenmark Ubernahme der gleichnamigen Methode 1V/30 (12/77)

ASU L 26.11.03-3 1983-05 der Untersuchungsmethoden fiir die Feinkostindustrie, herausgegeben |2.5

ASU L 36.00-2 1989-05 Untersuchung von Lebensmitteln - Messen des pH-Wertes in Bier 2.5

VERORDNUNG (EU) Nr.

1169/2011 vom 25. Oktober Berechnung zur Nahrwertkennzeichnung von Lebensmitteln im Sinne

2011, in der derzeit giiltigen der LMIV

Fassung (Modifikation: Durchfiihrung der Analytik am Standort Leipzig) 2.6

Leitsatze fiir Fleisch und Berechnung des BEFFE und BEFFE im Fleischeiweil’ gemaR Nr. 1.7-1.75

Fleischerzeugnisse 2015-12 (Modifikation: Durchfiihrung der Analytik am Standort Leipzig) 2.6

Ridascreen® Fast Milk; R4652 |2021-11 Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Milchprotein (2.7
Enzymimmunoassay zur qualitativen und quantitativen Bestimmung

Ridascreen® Fast Egg; R6402 |2022-05 von Vollei(-pulver) 2.7

Ridascreen® Fast Soya; R7102 |2016-07 Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Sojaproteinen 2.7
Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Gliadinen und

Ridascreen® Gliadin; R7001 2024-06 verwandten Prolaminen 2.7

Ridascreen® Fast Lupine; Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von eingefiihrt Gber

R6102 2016-07 SuRlupinenproteinen 2.7 (flex) Flexibilsierung

AgraQuant® Plus Casein ELISA Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Casein in

test kit 10002042 2024-04 Lebensmitteln und Umgebungsproben 2.7
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AgraQuant® Plus Peanut ELISA

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Erdnuss in

test kit 10001992 2024-04 Lebensmitteln und Umgebungsproben 2.7
AgraQuant® Plus Sesame Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Sesam in
ELISA test kit 10002066 2025-06 Lebensmitteln und Umgebungsproben 2.7
AgraQuant® Plus Almond Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Mandel in
ELISA test kit 10002023 2024-04 Lebensmitteln und Umgebungsproben 2.7
AgraQuant® Plus Mustard Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Senf in eingefiihrt Gber
ELISA test kit 10002072 2024-04 Lebensmitteln und Umgebungsproben 2.7 (flex) Flexibilsierung
AgraQuant® Plus Hazelnut Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Haselnuss in eingefiihrt Gber
ELISA test kit 10002008 2024-04 Lebensmitteln und Umgebungsproben 2.7 (flex) Flexibilsierung
Mikrobiologie - Horizontales Verfahren zur Zdhlung von coliformen
ISO 4832 2006-02 Keimen - Koloniezdhlverfahren 2.8
Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur Zahlung von Clostridium
spp. - Teil 2: Zahlung von Clostridium perfringens durch
ISO 15213-2 2023-11 Koloniezahlverfahren 2.8
Mikrobiologie - Horizontales Verfahren zur Zahlung von mesophilen
ISO 15214 1998-08 Milchsaurebildnern - Koloniezahlverfahren bei 30°C 2.8
Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen -
Koloniezahltechnik - Teil 1: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat hoher
ISO 21527-1 2008-07 als 0,95 2.8
Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen -
Koloniezahltechnik - Teil 2: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat
ISO 21527-2 2008-07 kleiner als 0,95 2.8
Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum
Nachweis, zur Zahlung und zur Serotypisierung von Salmonellen Teil 1:
Nachweis von Salmonella spp. (Ubernahme der Norm DIN EN ISO 6579-
ASU L 00.00-20 2021-07 1, August 2020) 2.8/3.2
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ASU L 00.00-21

1990-06

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestatigung von Escherichia coli
durch zusatzliche Identifizierungsreaktionen

2.8

ASU L 00.00-22

2018-03

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir den
Nachweis und die Zahlung von Listeria monocytogenes und Listeria spp.
in Lebensmitteln; Teil 2: Zahlverfahren (Ubernahme der gleichnamigen
Norm DIN EN ISO 11290-2, September 2017)

2.8

ASU L 00.00-32
Berichtigung

2018-03
2018-06

Horizontales Verfahren fiir den Nachweis und Zdhlung von Listeria
monopcytogenes und Listeria spp. in Lebensmitteln; Teil 1:
Nachweisverfahren (nach DIN EN I1SO 11290-1)

2.8

ASU L 00.00-33

2021-03

Horizontales Verfahren zur Zahlung von prasumtiven Bacillus cereus -
Koloniezihlverfahren bei 30°C (Ubernahme der DIN EN 1SO 7932)

2.8

ASU L 00.00-55

2024-08

Zahlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus
aureus und andere Spezies) in Lebensmitteln - Teil 1: Verfahren mit
Baird Parker Agar (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO
6888-1, Marz 2024)

2.8

ASU L 00.00-88/1

2023-04

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von Mikroorganismen - Teil 1: Koloniezahlverfahren bei 30°C

2.8

ASU L 00.00-88/2

2023-04

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von Mikroorganismen - Teil 2: Koloniezdhlverfahren bei 30°C
mittels Oberflichenverfahren (Ubernahme der Norm DIN EN ISO 4833-
2, Mai 2022)

2.8

ASU L 00.00-132/2

2021-03

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von B-Glucuronidase -positiven Escherichia coli in
Lebensmitteln — Teil 2: Koloniezahlverfahren bei 44°C mit 5-Brom-4-
Chlor-3 Indol-B-D-Glucuronid (Ubernahme der Norm DIN ISO 16649-2,
Dezember 2020)

2.8
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Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von B-Glucuronidase -positiven Escherichia coli in
Lebensmitteln — Teil 3: Nachweis und Bestimmung der
wahrscheinlichsten Keimzahl unter Verwendung von 5-Brom-4-Chlor-3

ASU L 00.00-132/3 2019-03 Indol-B-D-Glucuronid (nach DIN ISO 16649-3) 2.8
Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum
Nachweis und zur Zahlung von Enterobacteriaceae in Lebensmitteln —
Teil 1 Nachweis von Enterobacteriaceae - Teil 1: MPN-Technik
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 21528-1, September
ASU L 00.00-133/1 2018-03 2017) 2.8
Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum
Nachweis und Zahlung von Enterobacteriaceae;
Teil 2: Koloniezéhltechnik (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN
ASU L 00.00-133/2 2019-12 ISO 21528 Teil 2, Mai 2019) 2.8
Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum
Nachweis und zur Zahlung von Clostridium spp. - Teil 1: Zahlung von
sulfitreduzierenden Clostridium spp. durch Koloniezadhlverfahren (nach
ASU L 00.00-189/1 2023-12 DIN EN ISO 15213-1) 2.8
g Einsatz horizontaler
Methode
ASUL01.00-72- 204101 28
Einsatz horizontaler
Methode
ASU-L05.00-7 1990-06 28




ASU L 06.00-43

2011-06

Limbach Analytics GmbH
Geltungsbereich: Dresden

Auszug aus L-DD-012: Liste der Prifverfahren
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Einsatz horizontaler
Methode

Einsatz horizontaler
Methode

Einsatz horizontaler
Methode

Einsatz horizontaler
Methode

Einsatz horizontaler
Methode

Einsatz horizontaler
Methode



ASU L 00.00-180

liti | Versini

otuberelosic D .

Kit Revision
Foodproof Listeria
monocytogenes Detection-
LyoKit Revision A

Foodproof Salmonella
Detection-LyoKit Revision A

2023-04

2623-12

2023-09

2023-09
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v I Lobensmitteln_Qualitativer Nachwei

Untersuchung von Lebensmitteln Polymerase-Kettenreaktion zum
Nachweis von pathogenen Mikroorganismen in Lebensmitteln

Nachweis von pathogenen Yersinia enterocolitica und Yersinia
pseudotuberculosis (Ubernahme der Norm DIN CEN ISO/TS 18867:2016-
01) 2.9

PCR-Verfahren 29
Qualitativer Nachweis von Listeria monocytogenes in Lebensmitteln
und Umgebungsproben - Real-time-PCR-Verfahren 2.9

Qualitativer Nachweis von Salmonellen in Lebensmitteln und
Umgebungsproben - Real-time-PCR-Verfahren 2.9
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Methode wird nicht
mehr angeboten

Methode wird nicht
mehr angeboten

Methode wird nicht
mehr angeboten
Einsatz horizontaler
Methode
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Foodprooflisteriaplust— Uber Flexibilisierung
mohocytogenesDetection- eingefiihrt
Lyokit 5“Nuclease itati Aeis-y isteri ; isteri i keine Nutzung des
RevisionA 2024-04 29 KIT mehr
SureFood® ALLERGEN 4plex Simultaner, qualitativer Nachweis von Soja, Sellerie und Senf in
Soya/Celery/Mustard + IAC Lebensmitteln und Umgebungsproben - Multiplex-real-time PCR-
S$3401 2025-04 Verfahren 2.10
SureFood® ALLERGEN Qualitativer Nachweis von Senf in Lebensmitteln und
Mustard + IAC S3609 2024-03 Umgebungsproben - Multiplex-real-time PCR-Verfahren 2.10

Umfeldproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden im Lebensmittelbereich

Untersuchung von Bedarfsgegenstanden; Verfahren fiir Probenahme-
techniken zur mikrobiologischen Untersuchung von Oberflachen mit
ASU B 80.00-5 2019-02 Lebensmittelkontakt mittels Abklatsch und Tupfer 3.1/3.2
Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberflachenkeimgehaltes
und Nachweis von bestimmten Mikroorganismen auf Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstanden entlang der Lebensmittelkette - Teil 1:

DIN 10113-1 2023-02 Tupferverfahren 3.2

Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberflachenkeimgehaltes
und Nachweis von bestimmten Mikroorganismen auf Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstiandenentlang der Lebensmittelkette - Teil 2: Verfahren
mit ndhrmedienbeschichteten Entnahmevorrichtungen

DIN 10113-2 2023-02 (Abklatschverfahren) 3.2
Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum
Nachweis, zur Zahlung und zur Serotypisierung von Salmonellen Teil 1:
Nachweis von Salmonella spp. (Ubernahme der Norm DIN EN ISO 6579- eingefiihrt Gber
ASU L 00.00-20 2021-07 1, August 2020) 3.2 (flex) Flexibilsierung




ASU L 00.00-32
Berichtigung

ASU L 00.00-88/1

ASU L 00.00-88/2

ASU L 00.00-132/3

ASU L 00.00-133/1

ASU L 00.00-133/2
AgraQuant® Plus Casein ELISA
test kit 10002042

2018-03
2018-06

2023-04

2023-04

2019-03

2018-03

2019-12

2024-04
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Horizontales Verfahren fiir den Nachweis und Zahlung von Listeria
monopcytogenes und Listeria spp. in Lebensmitteln; Teil 1:
Nachweisverfahren (nach DIN EN ISO 11290-1)

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von Mikroorganismen - Teil 1: Koloniezdhlverfahren bei 30°C
mittels Gussplatten-verfahren (Ubernahme der Norm DIN EN ISO 4833-
1, Mai 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von Mikroorganismen - Teil 2: Koloniezdhlverfahren bei 30°C
mittels Oberflichenverfahren (Ubernahme der Norm DIN EN ISO 4833-
2, Mai 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von B-Glucuronidase -positiven Escherichia coli in
Lebensmitteln — Teil 3: Nachweis und Bestimmung der
wahrscheinlichsten Keimzahl unter Verwendung von 5-Brom-4-Chlor-3
Indol-B-D-Glucuronid (nach DIN ISO 16649-3)

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum
Nachweis und zur Zahlung von Enterobacteriaceae in Lebensmitteln —
Teil 1 Nachweis von Enterobacteriaceae - Teil 1: MPN-Technik
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 21528-1, September
2017)

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum
Nachweis und Zahlung von Enterobacteriaceae; Teil 2:
Koloniezahltechnik (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO
21528 Teil 2, Mai 2019)

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Casein in
Lebensmitteln und Umgebungsproben
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eingefiihrt Gber
3.2 (flex) Flexibilsierung

eingefiihrt Gber
3.2 (flex) Flexibilsierung

eingefihrt Gber
3.2 (flex) Flexibilsierung

eingefiihrt Gber
3.2 (flex) Flexibilsierung

eingefiihrt Gber
3.2 (flex) Flexibilsierung

eingefiihrt Gber
3.2 (flex) Flexibilsierung

3.3
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AgraQuant® Plus Peanut ELISA

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Erdnuss in

test kit 10001992 2024-04 Lebensmitteln und Umgebungsproben 33

AgraQuant® Plus Sesame Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Sesam in

ELISA test kit 10002066 2025-06 Lebensmitteln und Umgebungsproben 33

AgraQuant® Plus Almond Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Mandel in

ELISA test kit 10002023 2024-04 Lebensmitteln und Umgebungsproben 33

AgraQuant® Plus Mustard Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Senf in eingefiihrt Gber

ELISA test kit 10002072 2024-04 Lebensmitteln und Umgebungsproben 3.3 (flex) Flexibilsierung

AgraQuant® Plus Hazelnut Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Haselnuss in eingefiihrt Gber

ELISA test kit 10002008 2024-04 Lebensmitteln und Umgebungsproben 3.3 (flex) Flexibilsierung
Enzymimmunoassay zur qualitativen und quantitativen Bestimmung eingeflihrt Gber

Ridascreen® Fast Milk; R4652 |2021-11 von Milchprotein 3.3 (flex) Flexibilsierung
Enzymimmunoassay zur qualitativen und quantitativen Bestimmung eingefiihrt Gber

Ridascreen® Fast Egg; R6402 |2022-05 von Vollei(-pulver) 3.3 (flex) Flexibilsierung

eingefiihrt Gber

Ridascreen® Fast Soya; R7102 |2016-07 Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Sojaproteinen (3.3 (flex) Flexibilsierung
Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Gliadinen und eingefiihrt Gber

Ridascreen® Gliadin; R7001  |2024-06 verwandten Prolaminen 3.3 (flex) Flexibilsierung

Ridascreen® Fast Lupine; Enzymimmunoassay zur qualitativen und quantitativen Bestimmung eingefiihrt Gber

R6102 2016-07 von SURlupinenproteinen 3.3 (flex) Flexibilsierung

Einsatz horizontaler

Methode
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Einsatz horizontaler

Foodproof-Yersinia- Methode
lisi | Versini
otul losic .
Untersuchung von Lebensmitteln Polymerase-Kettenreaktion zum
Nachweis von pathogenen Mikroorganismen in Lebensmitteln
Nachweis von pathogenen Yersinia enterocolitica und Yersinia
pseudotuberculosis (Ubernahme der Norm DIN CEN ISO/TS 18867:2016- eingefiihrt Gber
ASU L 00.00-180 2023-04 01) 3.4 (flex) Flexibilsierung
Foodproof Listeria
monocytogenes Detection- Qualitativer Nachweis von Listeria monocytogenes in Lebensmitteln
LyoKit Revision A 2023-09 und Umgebungsproben - Real-time-PCR-Verfahren 3.4
Foodproof Salmonella Qualitativer Nachweis von Salmonellen in Lebensmitteln und
Detection-LyoKit Revision A |2023-09 Umgebungsproben - Real-time-PCR-Verfahren 3.4
SureFood® ALLERGEN 4plex Simultaner, qualitativer Nachweis von Soja, Sellerie und Senf in
Soya/Celery/Mustard + IAC Lebensmitteln und Umgebungsproben - Multiplex-real-time PCR-
S3401 2025-04 Verfahren 3.5
SureFood® ALLERGEN Qualitativer Nachweis von Senf in Lebensmitteln und
Mustard + IAC S3609 2024-03 Umgebungsproben - Multiplex-real-time PCR-Verfahren 3.5
Untersuchungen gemaR Trinkwasserverordnung - TrinkwV -
Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 5: Anleitung zur
Probenahme von Trinkwasser aus Aufbereitungsanlagen und
DIN ISO 5667-5 (A 14) 2011-02 Rohrnetzsystemen 4
Wasserbeschaffenheit - Probenahme fiir mikrobiologische
DIN EN ISO 19458 (K 19) 2006-12 Untersuchungen 4
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DEVB1/2 1971 Prifung auf Geruch und Geschmack 4
Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des Geruchsschwellenwertes

DIN EN 1622 (B 3) 2006-10 (TON) und des Geschmacksschwellenwertes (TFN) 4
Wasserbeschaffenheit - Untersuchung und Bestimmung der Farbung

DIN EN I1SO 7887 (C 1) 2012-04 (Einschrankung: hier nur Verfahren A) 4

DIN 38404 (C4) 1976-12 Bestimmung der Temperatur 4

DIN EN ISO 10523 (C5) 2012-04 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des pH-Werts 4

DIN EN 27888 (C 8) 1993-11 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung der elektrischen Leitfahigkeit 4
Wasserbeschaffenheit - Quantitative Bestimmung der kultivierbaren
Mikroorganismen - Bestimmung der Koloniezahl durch Einimpfen in ein

DIN EN ISO 6222 (K 5) 1999-07 Nahragarmedium 4
Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zdhlung von Pseudomonas

DIN EN 1SO 16266 (K 11) 2008-05 aeruginosa - Membranfiltrationsverfahren 4
Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Escherichia coli und coliformen
Bakterien - Teil 1: Membranfiltrationsverfahren fiir Wasser mit

DIN EN ISO 9308-1 (K 12) 2017-09 niedriger Begleitflora 4
Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zdhlung von intestinalen

DIN EN 1SO 7899-2 (K 15) 2000-11 Enterokokken - Teil 2: Verfahren durch Membranfiltration 4

DIN EN ISO 11731 (K 23) 2019-03 Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Legionellen 4
Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Clostridium perfringens -

DIN EN ISO 14189 (K 24) 2016-11 Membranfiltrationsverfahren 4
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Bestimmung der kultivierbaren Mikroorganismen; Koloniezahl 22°C und

TrinkwV § 43 Absatz (3) 2023-06 36°C

Systemische Untersuchung von Trinkwasserinstallationen auf
UBA-Empfehlung 2018-12 Legionellen nach Trinkwasserverordnung - Probenahme,
mit Aktualisierung 2022-12 Untersuchungsgang und Angabe des Ergebnisses
Empfehlung des Beurteilung der Trinkwasserqualitat hinsichtlich der Parameter Blei,
Umweltbundesamtes 18.12.2018 Kupfer und Nickel




