DIE DLG-ZERTIFIZIERUNGSSTELLE VERLEIHT:

DLG-PRUFERPASS

FUR SENSORISCHE SACHVERSTANDIGE ZUR BEWERTUNG VON

Sauren Milcherzeugnissen & Desserts

Sylke Stief

FOLGENDE KENNTNISSE UND FERTIGKEITEN WURDEN
in der Hessischen Landwirtschaftlichen Versuchsanstalt, Kassel

NACHGEWIESEN:
ALLGEMEINER TEIL PRODUKTSPEZIFISCHER TEIL
EINFACH BESCHREIBENDE PRUFUNG: RANGORDNUNGSPRUFUNG:
ERKENNEN DER GRUNDGESCHMACKSARTEN GESCHMACKSINTENSITATEN
RANGORDNUNGSPRUFUNG: DREIECKSPRUFUNG:
FARB- ODER TEXTURINTENSITATEN ODER GESCHMACKSUNTERSCHIEDE
EINFACH BESCHREIBENDE PRUFUNG:
RIECHSTOFFE BEWERTENDE PRUFUNG MIT SKALA:

DLG-5-PUNKTE-PRUFSCHEMA

Auf Grundlage der DLG-Priiferpalbedingungen vom Dezember 1995

FRANKFURT AM MAIN, DEN

28.10.1996

DER PRASIDENT DER DLG

Duutschor
Akkreditlerungs
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DEUTSCHE LANDWIRTSCHAFTS-GESELLSCHAFT E.V.

DIESES ZERTIFIKAT GILT NUR IN VERBINDUNG MIT DEM DLG-PRUFERPASS FUR DIE DAUER VON 5 JAHREN AB AUSSTEI LUNGSDATUM
VERLANGERUNGEN SIND DEM DLG- PRUFERPASS ZU ENTNEAEN
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